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Aventure culinaire au Japon pour chefs 

passionnés - Circuit groupe 

 
9 nuits sur place 

Voyage garanti à partir de 10 personnes 

Maximum de 15 participants 

 

 

Partez pour un voyage au cœur du Japon, à la découverte de sa richesse culinaire. De Tokyo à Osaka, 

en passant par Kanazawa et Kyoto, ce circuit vous invite à explorer les spécialités locales, les marchés 

emblématiques et les savoir-faire gastronomiques qui font la renommée du pays. 

 

 

Temps forts 

• La visite guidée de brasseries et dégustations de sakés locaux 

• L’atelier de fabrication de sushis 

• La visite de la forge « De Sakai », créée par Eric Chevallier 
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ITINÉRAIRE 
 

Jour 1 : France - Tokyo 

Embarquement pour votre vol à destination de Tokyo. 

Nuit à bord. 

 

Jour 2 : Arrivée à Tokyo 

Arrivée à l’aéroport de Tokyo. 

Déjeuner de cuisine traditionnelle japonaise « kaiseki ». 

Découverte de la capitale lors d’une visite guidée. 

Dîner de nouilles soba, puis nuit à Tokyo. 

 

Jour 3 : Tokyo 

Petit-déjeuner à l’hôtel. 

Visite guidée de Tokyo avec notamment la découverte du marché aux poissons de Tsukiji et du 

quartier de Ginza. 

Déjeuner au marché d’Ameyoko. 

Découverte de la pâte miso, ingrédient emblématique de la cuisine japonaise. 

Dîner libre et nuit à Tokyo. 

 

Jour 4 : Tokyo – Kanazawa 

Petit-déjeuner à l’hôtel et transfert vers Kanazawa. 

Déjeuner à Kanazawa. 

Visite guidée de Kanazawa : découverte du quartier des samouraïs, du château de Kanazawa et de 

ses environs. 

Dîner de cuisine régionale traditionnelle et nuit à Kanazawa. 

 

Jour 5 : Kanazawa 

Petit-déjeuner à l’hôtel. 

Activité traditionnelle japonaise à Kanazawa. 

Déjeuner dans un restaurant de curry japonais au marché Omicho. 

Découverte des « wagashi », pâtisseries traditionnelles japonaises, suivie d’un atelier pour fabriquer 

vos propres créations. 

Dîner de cuisine régionale et nuit à Kanazawa. 

 

Jour 6 : Kanazawa – Kyoto 

Petit-déjeuner à l’hôtel. 

Transfert vers Kyoto. 

Déjeuner au marché de Nishiki, avec visite et dégustations. 

Visite guidée de Kyoto. 

Dîner libre et nuit à Kyoto. 

 

Jour 7 : Kyoto 

Petit-déjeuner à l’hôtel. 

Découverte autour du tofu, ingrédient phare de la cuisine locale. 
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Déjeuner de cuisine traditionnelle de Kyoto. 

Atelier de fabrication de sushi avec un chef japonais. 

Dîner libre et nuit à Kyoto. 

 

Jour 8 : Kyoto – Kobe 

Petit-déjeuner à l’hôtel. 

Transfert vers Kobe. 

Assistez à la criée d’un marché aux poissons. 

Déjeuner de sushi à base de produits frais du marché. 

Expérience autour du saké local avec visite de brasseries et dégustations. 

Dîner de bœuf de Kobe, puis nuit à Kobe. 

 

Jour 9 : Kobe – Osaka 

Petit-déjeuner à l’hôtel et transfert vers Osaka. 

Participation à un food tour pour découvrir les spécialités locales. 

Visite guidée de la ville d’Osaka. 

Dîner libre et nuit à Osaka. 

 

Jour 10 : Osaka 

Petit-déjeuner à l’hôtel. 

Découverte d’une coutellerie japonaise et rencontre avec un artisan. 

Déjeuner à Osaka. 

Temps libre pour profiter de la ville à votre rythme. 

Dîner de cuisine régionale d’Osaka et nuit à Osaka. 

 

Jour 11 : Osaka – France 

Transfert vers l’aéroport. 

Vol retour. 
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CONDITIONS TARIFAIRES 
Le prix comprend : 

- Les vols internationaux aller France/Tokyo et retour Osaka/France 

- Les taxes aéroportuaires 

- 9 nuits en hébergement 4* en chambre twin (2 lits simples) avec petit-déjeuner 

- Les déjeuners et dîners mentionnés dans le programme 

- Les visites et activités mentionnées dans le programme 

- Les transferts aéroport-hôtel-aéroport 

- Les transports entre les villes 

- Un accompagnateur francophone pendant tout le séjour 

 

Le prix ne comprend pas : 

- Les repas et boissons non mentionnés ou mentionnés comme « libre » dans le programme, 

- Les pourboires et dépenses personnelles, 

- Les visites et entrées aux sites non mentionnées dans le programme, 

- Les frais de déplacement en métro, 

- Les assurances facultatives, 

- Les taxes de séjour (payable à destination), 

- Tout ce qui n’est pas mentionné dans le prix comprend 

 

Conditions de paiement 

Le voyagiste reçoit du client au moment de la validation de la réservation définitive un acompte d’un 

montant de 50% du montant total du contrat de vente. Le solde est payable au plus tard 35 jours 

avant le départ. 

Le client n’ayant pas versé la somme à la date convenue est considéré comme ayant annulé son 

voyage. Cette annulation entraînera l’application des frais prévus à cet effet dans les conditions 

particulières de vente et le client ne pourra prétendre à aucune indemnité. 

 

Conditions d’annulation 

• Plus de 90 jours avant le départ : 20% du montant total TTC 

• Entre 90 à 61 jours avant le départ : 30% du montant total TTC 

• Entre 60 et 31 jours avant le départ : 50% du montant total TTC 

• Entre 30 et 16 jours avant le départ : 75% du montant total TTC 

• A partir de 15 jours avant le départ : 100% du montant total TTC 

 

Détail des conditions générales de vente : https://nceadminefc4b90ae5-ecnsm.wordpress.com/wp-

content/uploads/2026/04/aventure-culinaire-cgv-2.pdf  

Nous contacter pour plus d’informations. 

 

  

https://nceadminefc4b90ae5-ecnsm.wordpress.com/wp-content/uploads/2026/04/aventure-culinaire-cgv-2.pdf
https://nceadminefc4b90ae5-ecnsm.wordpress.com/wp-content/uploads/2026/04/aventure-culinaire-cgv-2.pdf
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INFORMATIONS COMPLÉMENTAIRES 
 

Pour finaliser votre réservation, merci de nous transmettre pour chaque voyageur à l’adresse nce-

contact@his-world.com : nom, prénom (M. ou Mme), date de naissance, ainsi que les coordonnées 

(adresse e-mail, adresse postale et numéro de portable). 

 

Les prestations (pension et activités) sont susceptibles d’être modifiées et les étapes peuvent être 

inversées. Les tarifs au départ d’autres villes sont disponibles sur demande. 

 

Capacités d'hébergement : 

Occupation standard : 2 personnes (2 adultes en chambre twin, 2 lits séparés) 

 

*Possibilité de séjourner en chambre individuelle avec supplément. 

** Toute demande spécifique concernant le type de couchage ou toute autre condition particulière 

d’hébergement est soumise à disponibilité et peut entraîner un supplément. 

 

Le check-in se fait en général en milieu d’après-midi (15h-16h). Veuillez noter que certains hôtels 

proposent une formule éco-séjour. (La literie ainsi que le ménage sont disponibles sur demande.) 

 

L’hébergement compris dans ce voyage n’est pas adapté aux personnes à mobilité réduite. 

 

En cas d’arrivée tardive ou de départ matinal en raison des horaires des compagnies aériennes, aucun 

remboursement ne peut avoir lieu. Les repas inclus non consommés pour ces raisons, ainsi que ceux 

manqués pour une excursion, restent à la charge des clients. 

 

Vous pouvez retrouver les formalités administratives pour voyager au Japon ici : 

https://nceadminefc4b90ae5-ecnsm.wordpress.com/wp-content/uploads/2026/04/aventure-

culinaire-formalites-1.pdf  
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